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Wilde Sau für Kinder

Bastle dir deine eigene Wilde Sau …

Viel Spaß beim Ausmalen

Du brauchst:
• kardierte Wolle / Märchenwolle
• Bommelmacher / Pompon-Maker 
 für den Körper
• Schnur, um den Bommel zu fi xieren
• 4 kleine Pompons für die Beine
• Wolle oder Schnur für den Schwanz
• Filz in den Farben Schwarz und Weiß 
 für die Ohren und die Zähne
• 2 Augen
• 1 kleiner Knopf in braun oder 
 schwarz für den Rüssel
• Heißkleber

Der Weg zu deiner wolligen Wilden Sau:
1. Die Wolle fest um den Bommelmacher wickeln
2. Den fertigen Bommel aufschneiden und mit der 
 Schnur fi xieren
3. Aus dem schwarzen Filz zwei Ohren und aus 
 dem weißen Filz zwei Hauer ausschneiden
4. Aus der Schnur oder einem Stück Wolle einen 
 Schwanz drehen
5. Alle Teile mit dem Heißkleber an den großen 
 Pompon ankleben

Du brauchst:
• Holzstücke mit verschiedenen Durchmessern
  • 1 Stück für den Körper
  • 1 Scheibe für den Kopf
  • 1 Scheibe für die Ohren
  • 1 dickere Scheibe für den Rüssel
  • 4 kleinere Holzstücke für die Beine
• 1 Stück Lederschnur
• Laubsäge, Bohrer, Schleifpapier
• Schnitzmesser
• Holzleim oder Heißkleber

Der Weg zu deiner holzigen Wilden Sau:
1. Alle Holzstücke auf die gewünschten 
 Maße bringen
2. Die Scheibe für die Ohren halbieren
3. Alle Kanten mit dem Schleifpapier entgraten
4. Die vier kleineren Holstücke für die Beine 
 jeweils an einem Ende anspitzen
5. Augen und Nasenlöcher in die entsprechenden 
 Holzscheiben bohren
6. Vier Löcher für die Beine in das Holzstück für 
 den Körper bohren und Beine mit Holzleim in 
 die Löcher kleben
7. Alle restlichen Teile an den Körper kleben

…aus Wolle

• kardierte Wolle / Märchenwolle

…aus Wolle …aus Holz…aus Holz



Kommen Sie der
Wilden Sau näher…

Veranstaltungen

26

Bei Wilde Sau-Veranstaltungen haben Sie vielfältige 
Möglichkeiten, das Wildschwein besser kennenzulernen.  

Besuchen Sie unsere Pirschgänge für Nicht-Jägerinnen 
und Nicht-Jäger oder genießen Sie bei Tafelrunden, 
Naturpark-Genuss-Messen, Wilde Sau-Aktionswochen, 
Kochkursen oder Grill-Workshops kulinarische Delikates-
sen. Eine Fülle von Angeboten wartet auf Sie.

Für Wilde Sau-Fans           

natürlich. urig. lecker.

Wilde Sau

Tolle Wilde Sau-Produkte 
gibt es bei Ihrem Naturpark!

Herzlich willkommen 
bei Wilde Sau TV 
Zur Jagd gehen ist eine Lebenseinstellung! Das sagen 
die Wilde Sau-Jäger Tom Stolz und Johannes Magnis. 
Wilde Sau TV hat die beiden begleitet – erst in den 
Wald bei Baden-Baden, dann in die Wildkammer von 
Johannes Magnis. Weitere Videos, u.a. zur Verarbei-
tung von Wildschweinfl eisch mit wertvollen Tipps von 
Wilde Sau-Metzger Joachim Seeger fi nden Sie auf dem
Youtube-Kanal Wilde Sau TV.

Alle Informationen zu den 
Angeboten fi nden Sie unter:

www.wilde-sau.net
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WILDEWILDESAU

# Rezepte rund ums
Wildschwein
Aus Accae. Et mo essit unt 
volor am facit ut ilite cust 
qui odiciis re eiusam vit.

für zu Hause

Die Wilde Sau
  in der Küche

Bestens geeignet für die 
Alltags-, Festtags-, Grill- 

und Vesperküche

Leckere Tipps
undHinweise

Gewürze, Beilagen und 
Getränke zur Wilden Sau Fleischkunde

Tipps zur Verarbeitung

Dieses Projekt wurde gefördert mit Mitteln 
des Landes Baden- Württemberg. 
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